
SPECIAL PARTNERS



CARNE
Crudo di Carpegna con burrata e piadina fritta (la, ce)  14

Crudo di Carpegna e melone (la, ce)   12

Tortellini pasticciati (uo, la , ce)    10

Penne al ragù (ce, se)     8

Fusillo al pomodoro, burrata e basilico (ce, la, uo)   11

Stratagliata al rosmarino e fiocchi di sale maldon  18

Cotoletta alla milanese con patate (ce, la)    11

CONTORNI
Insalata mista      5

Patate fritte (ce)      5

Verdure grigliate     7

ANTIPASTI
Cozze fritte (mo, ce, uo)   11

Canocchie al vapore (cr)   15

Baccalà mantecato e gnocco fritto (pe, uo, le, se)  14

Gamberi Panko con salsa agrodolce (cr, uo, ce)  16

Insalata di polipo, gamberi e seppie (mo, cr, pe,se)  16

Gazpacho, polpa di granceola e gocce di burrata (cr, la) 16

Lingotto di salmone da noi affumicato con  17
salsa aioli e crostini (pe, la, ce) 

Alici del Cantabrico, burrata e datterini confit (pe, la, ce) 18

Antipasto Chalet (pe, uo, la, ce, cr, an)  25

CRUDI
Le crudità (pe, cr, ma)   30

Il gran Crudo (pe, cr, ma)   60

Battuta di tonno, lamponi e Gin Mar (pe)  21

Tris di Tartare (mo, pe, cr)   24
Gamberi rossi € 12 / Tonno € 6 / Salmone € 6 

Ostriche                    cad. 4/6

PRIMI
Spaghetto di Gragnano alle vongole (mo, ce)  12
Con aggiunta di bottarga di muggine (mo, ce, pe)  15

Tagliolino al ragù di pesce (pe, cr, mo, se, uo, ce)  15

Passatelli con calamaretti, gamberi e  15
pesto di zucchine (gl, mo, cr, uo, la)

Scialatielli crema di caprino, guanciale e cozze (mo, la, gl) 14

Spaghettone di pasta fresca aglio, olio e peperoncino 22
su stracciatella e tartare di gambero rosso (cr, uo, ce, la)

Primo del giorno                       S.Q.

SECONDI
Polipo in vasocottura, hummus di ceci   20
e catalana croccante (mo, en, la) 

Tagliata di tonno con pistacchi e croccante di mais (pe, fg) 21

Fritto di calamari, gamberi e paranza (cr, mo, ce, la) 18

Fritto di calamari e gamberi (cr, mo, ce, la)  22

Scampi al sale di Cervia (cr)   25

Grigliata 3 C / Capesante, canestrelle, cannelli (cr, mo) 22

Calamari e gamberi alla griglia (pe, cr, ce)  18

Grigliata Chalet (pe, cr, mo, ce)   25

Pescato del giorno al forno con patate, capperi,             7/9
olive taggiasche e pomodorini (pe) 

ALLERGENI
ce / Cereali contenenti glutine: grano, segale, orzo,

avena, farro, grano khorasan, ibridati, derivati

cr / Crostacei e prodotti a base di crostaceia
uo / Uova e prodotti a base di uova

pe / Pesce e prodotti a base di pesce

ar / Arachidi e prodotti a base di arachdi

so / Soia e prodotti a base di soia

la / Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

mo / Molluschi e prodotti a base di molluschi

se / Sedano e prodotti a base di sedano

fg / Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci, noci di
acagù, noci di pecan, noci del Brasile, noci macadamia
o noci del Queensland, pistacchi, derivati tranne per
la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di

distillati alcolici, incluso l’acol etilico di origine agricola

sp / Senape e prodotti a base di senape

ss / Semi di sesamo e prodotti a base di essi

an / Anidride solforosa e solfiti

lu / Lupini e prodotti a base di lupini


